Wi
LUMINIS

‘OGGI 0,0HNE" DINNER

Rote-Bete-Tortelli | Burrata-Fullung |
Granny-Smith-Apfelgel | Selleriechips

Alpl Sparkling

\VAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAV Vo VaVaVe Ve vaVval

Perlhuhnbrust in Sesam gebraten | Birnensauce |
Butterspinat | Kartoffelperlen

Freed!

\VAVAVAVAV AV, VAVAVAVAVAV VAV, VLV VeV VeVl

Millefeuille | Chantillycreme | Rhabarbersauce |
Avocado-Kokos-Eis

Roner Brennereien
Zur Auswahl:
Limoncellino oder Gin Z44 Zero

Menupreis: 65€
mit Livemusik “Better togehter”

26.Marz 2026



Wi
LUMINIS

‘OGGI 0,0HNE" DINNER

Tortelli di rapa rossa | ripieno di burrata |
gel di mela Granny Smith | chips di sedano rapa

Alpl Sparkling

AVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAV,VaVaVe Ve VaVel

Petto di faraona scottato al sesamo | salsa alle pere |
spinaci al burro | perle di patate al timo

Freedl

\VAVAVAV AV AV, VAVAVVAVAV VAV, VLV VeV, VeVl

Millefoglie | crema chantilly | salsa al rabarbaro |
gelato allavocado e cocco

Distillerie Roner
A scelta:
Limoncellino o Gin Z44 Zero

Prezzo del menu: 65€

con musica “Better togehter”

26 marzo 2026



Wi
LUMINIS

‘OGGI 0,0HNE" DINNER

Beetroot tortelli | burrata filling |
Granny Smith apple gel | celery chips

Alpl Sparkling

\VAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAVAV Vo VaVAVe Ve vaVval

Sesame-seared guinea fowl breast | pear sauce |
buttered spinach | potato pearls

Freed!

Millefeuille | chantilly cream | rhubarb sauce |
avocado-coconut ice cream

Roner Distilleries

Choose from:
Limoncellino or Gin Z44 Zero

Price: 65€

with live music ‘Better togehter”

March 26, 2026
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